Vomn Schokoladenjungen (rechis) war Rainer Koch ganz begeistent. Da stellte er sich mit einer Pralinenschachlel von Mauxion gleich daneben.

SuRe Versuchungin Greiz

Das Museum im Unteren Schloss zeigt derzeit die Ausstellung ,Schokolade — Die Speise der Gotter*

Von Susann Grunert

Mit Nussnougat veredelt oder
Marzipan gefiillt, als dunkle
Zartbitter oder mildere Voll-
milch - Schokolade ist eine stille
Schwiiche, nicht nur zur Weih-
nachtszeit. Und sie ist ein ,dank-
bares Thema® fiir eine Ausstel-
lung, sagt Rainer Koch, Leiter
der Museen der Residenzstadt
Greiz. ..Wir haben iiberlegt, was
unsere  Weihnachtsausstellung
werden soll, Ich hatte vier Ideon,
die Schokolade wurde einstim-
mig gewiihlt", sagt er schmun-
zelnd. Ein siiBes Thema, das un-
endlich wviele Richtungen er-
laubt, die Mitarbaiter aber bei
Null anfangen liefl. .Wir hatten
so gut wie nichts im Bestand.”
Andere Museen schon. Aus dem
Historischen Museum Frankfurt
stammt frines Kakao-Geschirr. Je
tiefer die Untertasse einer
Tremblouse - einer fiir Kakao
erdachlen Tasse -, desto wert-
voller das Getriink. Die tiefe Un-
tertasse garantierte den sicheren
Stand. so dass auch, wer zitterte,
nichts verschiittete,

Wer plotzlich Urwaldgeriu-
sche vernimmit, hat sich nicht
verlaufen. Vielmehr wollen die
Mitarbeiter so auf den Ursprung
der Schokolade und somit die
Herkunft der Kakaobohne hin-
weisen. .Der Kakaobaum wichst

nur in Lindern nahe des Aqua-
tors”, erzihlt Rainer Koch. Noch
heute werden die Schoten vom
4 bis 15 Meter hohen Kakao-
baum mit der Machete geschla-
gen. Im Inneren der Schoten sind
die Samen des Kakaobaumes,
die Grundlage von Schokolade.
Schon die Indios, Mayas und
Azteken frinten dem Schokola-
dengenuss. Die Friichte des Ka-
kaobaumes galten dabei als so
wertvoll, dass sie neben Gold-
staub als Zahlungsmittel genutzt
wurden. Uber die spanischen
Entdecker fand die Schokolade
den Weg iiber den Atlantik nach
Europa. Im Verlauf des 17. Jahr-
hunderts fanden neben Spanien
auch andere siid- und westeuro-
piische Linder Geschmack an
der .Speise der Gitter®, Dieser
erhabene Name geht iibrigens
auf den schwedischen Natur-
forscher Carl von Linné zuriick,
der dem Kakaobaum 1753 seine
erste wissenschaftliche Bezeich-
nung gab: Theobroma, zusam-

mengeselzt aus theos (grie-
chisch: Gott) und broma (grie-
chisch: Spaisa).

Innerhalb von drel Monaten
konzipierte das Museum im Un-
teren Schloss eine wirklich inte-
ressante Schau. . Wir haben bei
der Suche nach Exponaten tolle
Leute kennen gelernt”, sagt der
Museumschef. Wie Walter Poga-
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nietz, der in seinem Museum in
Kitzingen iiber die vermutlich
griffte Sammlung des Kondi-
toreihandwerks in Deutschland
verfiigt. So kann der Besucher
die Herstellung der Leckerei
iiber die Jahrhunderte nachvoll-
ziehen, Die feste Form, in der wir
Schokolade heute kennen, ist
dabei dem Hollinder Coenraad
Johannes van Houten zu verdan-
ken. lhm gelang es 1828 erst-
mals, mit einer hydraulischen
Presse. die Kakaobutter von der
Schokolade zu trennen. So er-
hielt er einerseits Kakaopulver
mit sehr geringem Fettanteil -
Grundlage heutiger Kakao-
getrinke. Die iibrige Kakaobutter
begann er mit Kakaomasse und
Zucker zu mischen, und erhielt
eine geschmeidige Paste, die
sich in Formen gieben lieB.
Auch frither galt die Schoko-
lade als schiines Prisent. Kleine
metallene Schalen fir Trink-
schokolade zeugen davon. ,Fein
geraspelt in Milch wurde sie ge-
nossen”, weill Koch. Eine Ge-
nusskultur, die iiber die Jahr-
hunderte verrohte, heute fast nur
noch in Wiener Kaffeehfusern
#u finden ist. Natiirlich wird
auch auf die mitteldeutsche
Schokoladenindustrie eingegan-
gen. . Besonders stolz bin ich auf
ginen Werbefilm von Zetti aus
Zeitz, der von 1959 stammt und
alle Fertigungsschritte von Scho-
kolade zeigt.” Das sei nicht nur
informativ, sondern gerade fir
iiltere Besucher auch eine Reise
in die Vergangenheit. Neulich
hatten wir einen Gast, der stand
vor dem Bildschirm und erin-
nerte sich, dass er einmal eine
kleine Zuckerkugel in seinem
Ohr verschwinden lied, die der
Arzt entfernen musste”, erzihlt
Koch. Pralinenschachteln und
die Schlagersiibtafel erzihlen
von blithenden Firmengeschich-
ten aus Saalfeld (Mauxion, Rot-
stern), Pébneck (Berggold) oder
Halle (Halloren). .Schutz gegen

Schiler betrachten Hohlfiguren der Firma Reiche.

Ermattung” wirbt ein Plakat um
1812 fiir Schokolade. Mit einem
Soldaten im Schiitzengraben.
Makaber, aber ein Dokument der
Zeitgeschichte. Der kunstvollen
Fertigung von Hohlfiguren ist
ein ganzes Zimmer gewidmet.
Vor allem die Dresdner Firma
Anton Reiche war auf diesem
Gebiet in Deutschland Markthiih-
rer. Als Dresden 1945 bombar-
diert wurde, gingen auch die
Reiche-Werke in Flammen auf.
LAuf den Trimmerfeldern such-
te die Familie nach den Figuren,
konnte einige retten, und so die
Firmentradition fortfithren.*

Dass nicht nur Kalorien son-
dern auch Kunst in Schokolade
stecken kann, zeigt eine Samm-
lung limitierter Kiinstlertafeln,
die von Stefan Lobenstein aus
Erfurt stammen. In dessen Cafe
fithrt er regelmiifiig Ausstellun-

en durch und lisst jeden Kiinst-

er — wie Moritz Gitze oder Ul-
rich Penndorf - seine Kreativitat
an Schokolade und Verpackung
demonstrieren.

Wer nun den sifen Ge-
schmack schon auf der Zunge
spiirt, hat noch bis zum 19. Fe-
bruar Gelegenheit, die Speise
der Gitter in Greiz zu entdecken.



