Museumsleiter Rainer Koch und Mitarbeiterin Katrin Vogt mit dem Eifelturm und welteren Phantasie-Tirmen, die der Minchner Konditor Albert Ziegler eigens fiir die Aus-

Sufer Augenschmaus

Das Museum im Unteren Schloss Greiz zeigt ab heute die Sonderausstellung ,Héfische Leckerei aus der Zuckerbéckerei*

stellung in Greiz krelar hat.

Von Angelika Bohn

Horeits im vierten Jahr widmet
das Musenm im° Unleren
Schloss Greiz vine Sonderaus-
stellung dem Thema Genuss-
kultur. Nach Kakao, Lebkuchen
und Kaffes ist s ab heute der
Zucker, der in den historischen
Riaumen viele Bliiten treibt. Bli-
ten von Kiinstlerhand, die nicht
welken, Ornamonte, die aufs
Schinste vor Augen Rihren, wa-
rum es don Begriff Zuckerbi-

ckerstil gibt,
» Hiifische Leckernien aus dor
Zuckerbickerel mil Zucker-

skulpturen von Albert Ziegler*
hoilit die Schaw, in dorsich alles
- natiirlich — um den Zucker
dreht, solange or noch ein kost-
bares Ganussmittel war, Als Zu-
cker um 1100 mit den Kreuzfah-
rarn nach Europa gelangt, gilt er
als Arzneimittel und ist ein Lu-
xusartikel. Auch als in den Tro-
pen Zuckerrohr in Plantagen
angebaut wird, ist er noch lange
nicht allen zuginglich.  Um
1800 werdon weltweit 250 000
Tonnen Rohrzucker horgostellt,
Zum Vergleich: Heute werden
1,7 Mrd. Tonnen Zuckerrohr
und 270 Mio Tonnen Zuckerri-
ben produziert.

1796 hat die Zuckerproduk-
tion gerade Fahrt aufgenom-
men, da erlaubt der Landesherr
seinom Holkonditor Carl Miiller
in Groiz oin Geschill zu erdil-
nen. In der Teichgasse bietet
Miiller alle Sorten Torten und
Beckoreyen, pingemachie
Friichte, Sifte, Essige, Liqueurn
und Branntweine, Punsch so-
wio Schokoladen- und Fruchi-

Albert Ziegler bel der Arbeil an einem Prunkstick der Schau: Vior dem vergriBerten Gemélde
einer alten Grelzer Stadtansicht mit Oberem und Unterem Schiuss als Landmarken wird eine
Schwaneninsel aus Zucker zu sahen sain.

bonbons, Carl Miiller wiire
lingst vergessen, hiitte der Hof-
konditor nicht seinen Kindern
#in handgeschriebenes Rezepl-
buch hinterlassen sowie Holz-
formen zur Zuckergestaltung,
Mit ihnen fertiglte er zum
Schmuck der Tafel am Hof des
orsten  Filrston, Heinrich X1
Reuss Aelterer Linie, einen Auf-
satz, Er zeigt einen zierlichen
Rokokopark mit Springbrun-
nen, Rabatton, Kolonnaden...
Biichlein und Formen sowie
weiters wortvolle Zougnisse der
Bickergeschichte gehiren zum
Bestand der Greizer Sammlun-
gen. Von diesem einzigartigen
Schatz hatte der Konditormeis-

ter des berithmten Miinchnor
Cafét Luitpold, Albert Ziegler, in
einer Publikation gelesen. Zieg-
ler, dor sich schon als 25-Jihri-
ger fiir die vergessene Kunst des
Zuckerbiickerhandwerks  be-
geisterte, wollte unbedingt die
Groizer Rezepte und Formen
kennenlernen. Sie begeisterten
ihn so, dass or beschloss, Carl
Miillers Parklandschaft noch
einmal zu erschaffen. Zwei Jah-
re hat der Zuckerkiinstlor Zieg-
ler an diesem Schaustiick aus
Zucker gearbeitet und dann das
obenso kostbare wie filigrane
Work den Greizer Museen ge-
schenkt. Zu bewundern ist die
Parklandschaft seit einem Jahr

in der stindigen Ausstellung im
Oberen Schloss,

Zucker ist nicht nur ein silfer
Stofl, er ist auch ein Werkstoff,
der unter dor Hand des Kundi-
gen jede Gestall annehmen
kann. Die des Eifelturms zum
Beispiel, um nur den bekann-
testen der Tiirme zu nennen, die
Zuckerkiinstler Albert Zieglor
in der Ausstollung zeigt. Talsa-
che ist, bei Wirmezufuhr
schmilzt Zucker. Aber man
muss schon gonau  wissen,
witnn er, statt braun zu worden
und dann zu verbrennen, zu
einer weichen, leicht formbaren
Masse wird, die sich wie Lebku-
chenteig oder Butter in Formen
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driicken lisst. Wann er so ge-
schmeidig ist, dass er sich von
Hand zu Schwanenfodern oder
unter Zugabe von Lebensmittel-
farba zu Bliitenblittern ziehon
lisst, Wie warm or sein muss,
damit man ihn wie ein Glashli-
ser mittels Pleife zu einer Kugel
aufblasen kann.

Der Miinchnar Konditormeds-
tor Ziegler zeigt neben seinen
zauberhaften Kreationen auch
Schiitze seiner in {iber drei Jahr-
zehnten gewachsenon Samm-
lung. Zusammen mit don
Greizer Sammlungsstiicken be-
zeugen sie don ldeenreichtum
und die Kunstfertigkeit der Zu-
ckorbiicker und den Schin-
heitssinn der Formbauer. Die
antwickelten nicht nur Formon
fiir Hasen und Hennen, sondern
auch fiir Zucker-Zoppeline,
-Flugzeuge und -Panzer. Ein
Raum widmet sich dem Speise-
is und wie es einst als absoluter
Hiihepunkt eine festliche Tafel
kriinte und die Giiste entziickie.
Die Herausforderung bestand
darin, dies ohne elekirische
Kithlméglichkeit fiir einen gro-
Beren Personenkrois zu schaf-
fen. Dafiir nutzon die Zuckerb-
cker Formen aus Metall, in die
sie ihr von Hand geriihrtes Eis
driickten. Die wurden dann im
Eishaus odor Eiskeller solange
gekiihlt, bis der Meniipunkt Eis
kam, die Formen geiffnot und
die kithle Kastlichkeit servier
warden konnte,

Die Ausstellung wird heute,

11 Uhr, erdffnet und ist bis

1.3. auBler montags taglich
von 11 bis 17 Uhr zu sehen.



