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Heidi Henze zum ;
frstlichen Weih-
nachtsmarkt in Greiz _#

Emgotthches _________
Spektakel

er ,HeiBe Bischoff* ist eine

Kreation aus Sekt und den
dazu gereichten Austern - das
klingt verfiihrerisch. Doch ehrlich
gesagt, probiert habe ich es nicht.
SchlieBlich war ich ja auch mit
dem Fahrzeug unterwegs. Doch die
beiden Herrn, Rainer Koch und
Jiirgen Zschiégner, in ihren histori-
schen Kostiimen zur Fiirstenweih-
nacht in Greiz auf dem Areal des
Unteren Schlosses, verstanden es,
ihr fiirstliches Getréink nach einem
Rezept aus dem 18, Jahrhundert
den Gisten anzupreisen. Kaum
einer der vielen Besucher der Fiirs-
tenweihnacht kam an ihnen vor-
bei, wenn Rainer Koch, Museums-
chef und Mitglied des Firderver-
eins, seine Ausfilhrungen lautstark
unters Publikum brachte. Denn
der Greizer hat nicht nur verraten,
wo er die Austern herholt, die den
feinen herben Geschmack zum
Getriink aus traditionellen Deut-
schen Weinanbaugebieten geben,
sondern er versuchte sich auch als
Weinkenner. Doch als ich etwas
gebohrt habe und nach den Zuta-
ten des gottlichen Getriinkes frag-
te, dann antwortete er;  Alles ver-
rate ich auch nicht®.

Na gut, interessant war das
giittliche Spektakel trotzdem, bei
dem tief in die Geschichte einge-
taucht wurde. Geschmeckt muss es
wohl haben, denn viele Giste ha-
ben an diesem Nachmittag dem
Getréink jedenfalls geniisslich zu-
gesprochen.
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Fiirstlich residiert und gespeist

Zum 15. Mal wurde zur Fiirstenweihnacht auf das Areal des Unteren Schlosses eingeladen

Von Heidi Henze

Greiz. Der heiBe Bischoff, die fiirst-
lich vegetarische Hofsuppe oder
der Hofkuchen lockten am Sonntag
zur 15. Romantischen Fiirstenweih-
nacht auf dem Areal des Unteren
Schlosses in Greiz viele Besucher
an,
Es war wahrlich wunderbar mit
anzusehen, mit welchem Engage-
ment sich die Mitglieder des Fiirder-
vereins der Museen der Schloss-
und Residenzstadt Greiz ins Zeug
legten, um die vielen Gésten Ge-
schichte hautnah zu vermitteln, Der
WeiBe Saal im Schloss platzte aus
allen Nihten, als der Hofstaat die
Giiste zur Zeitreise durch die Mode-
welt von der Renaissance zum Bie-
dermeier einlud. Engelbert Sieler
verstand es auf wunderbare Weise
die Giisteschar mitzunehmen in die
Vergangenheit, vermittelte ganz
nebenbei eine groBe Portion an
Wissen und fithrte elegant den
Ubergang in die reale Zeit, als unter
dem Publikum ein Handy klingelte.

Geschichte im Greizer Schloss
hautnah vermittelt
Nichtsdestotrotz bewegten sich die
Torgauer Renaissance-Tanzer in
ihren historischen Kostiimen mit
Anmut und Grazie iiber das Parkett
des Weien Saals. Und das Publi-
kum war einfach nur begeistert.

Historische Modenschau: Engelbert Sieler verstand es gekonnt die Giste
auf eine Zeltreise mitzunehmen.

Altes Handwerk: mmmﬂ:nmmmmﬂ-
ler und half ihm.

Richtig eingestimmt konnten sie im
Hofinneren des Schlosses dann ge-
miisslich Essen und Trinken.

HeiBer Bischoff und Kuchen
nach Originalrezepten
Darunter natiirlich auch Speisen
und Getriinke, die die Vereinsmit-
glieder nach Originalrezepten aus
dem 18. Jahrhundert extra fiir die
werte Kundschaft hergestellt hat-
ten. Den . Heien Bischoff* bereite-
te Museumsleiter Rainer Koch per-
sinlich zu. Er hatte vor Jahren ein
originales Rezeptbuch aufgesti-
bert. Seitdem gibt es nicht nur die
fiirstliche Weihnacht im Unteren
Schloss, sondern eben auch den
+HeiBe Bischoff* oder auch einen
Kuchen - gebacken vom Biicker
Miiller nach dem Originalrezept.
Auch die firstlich-vegetarische
Hofsuppe mit Dinkel- und Bier-

krustenbrot, die Silke GroB fiir die |

Besucher kreiert hatte, war flugs |
verspeist. Das Rezept stammt eben- |
so aus dem 18. Jahrhundert. Ein
bisschen hat die Kiichin das Siipp- |
chen noch fiir den Tag verfeinert.
Geschichte zum Erleben nannte
Matthias Hamann, Vereinsmitglied,
das Ansinnen des besonderen
Weihnachtsmarktes, der neben
Speisen auch eine groBe Vielfalt an
historischen Handwerk zeigte. Die-
sen Part iibernahmen die histori-
schen Darsteller aus Zwickau.




